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Fur 4 bis 6 Personen
Zutaten:

200 g Camembert
509 Frischkase
2 -3 EL Bultter, weich
1 Kkleine Zwiebel(n), fein gehackt
1-2 Lauchzwiebeln
1TL Kimmel
Salz und Pfeffer
Paprikapulver, edelsi
Zwiebel(n) in Ringen und/oder Schnittlauch, zum Garnieren

Zubereitung

Mit einer Gabel den Camembert zerdriicken und mit der Butter und dem
Frischkase vermischen. Zwiebeln in feine Wirfel, Lauchzwiebeln in schmale
Ringe schneiden und mit Kimmel, Salz und Pfeffer sowie das Paprikapulver
nach Geschmack darunter mischen.

Durchziehen lassen!
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http://www.chefkoch.de/rezept-zutateninfo-com.php?ID=29
http://www.chefkoch.de/rezept-zutateninfo-com.php?ID=6
http://www.chefkoch.de/rezept-zutateninfo-com.php?ID=29

